
짙은 보라색과 진홍색을 띄며, 블루베리 블랙베리 자두와, 다크 
초콜릿, 감초, 스파이스 그리고 향긋한 오크향의 복합적 
아로마를 낸다. 풍성하면서도 품격있는 다크 베리류의 
풍성함이 입안을 가득 채운 풍성함과 절제미가 어우러져 
우아한 맛을 제공한다. 탄닌감은 절제되어 벨벳처럼 부드럽고 
긴 여운을 느낄 수 있다. 
아메리칸 오크와 프렌치 오크에서 복합적으로 숙성시킨다. 아메리칸 오크와 프렌치 오크에서 복합적으로 숙성시킨다. 
최종 단계에서 % 스틸통에서 숙성시켜 과실의 풍미를 잘 
보존시킨다.

Information

그레이 라벨은 멕라렌 베일과 아들리에드 힐스가 합쳐지는 
지점 (고도 m- m)의 쉬라즈를 재배하여 와인에 
복합성과 흥미로운 요소를 선사한다. 
울프블라스 최초의 와인이며, 럭셔리 레인지 중 최고의 
가성비 와인이다.

Tip

레드 와인

호주 > 남호주 / 울프브라스

쉬라즈 %

ml

팔각을 곁들인 양고기, 파슬리를 넣은 갈비찜

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

  당도          1        2        3       4       5

  산도          1        2        3       4       5

  바디          1        2        3       4       5

울프블라스의 럭셔리 와인

울프블라스 그레이라벨
Wolf Blass Grey Label Shiraz
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